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＜報道関係各位＞ 
2022 年 12 ⽉ 21 ⽇（⽔） 

 
                                

アートホテル成⽥ 
正⽉料理や縁起物が勢ぞろい「世界のお正⽉ビュッフェ」開催 

2023/1/1（⽇）~1/31（⽕） 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
アートホテル成⽥は、2023 年 1 ⽉ 1 ⽇（⽇）〜1 ⽉ 31 ⽇（⽕）まで 1F「レストラン パティオ」
にて、世界のお正⽉ビュッフェを開催いたします。 
 
元気・健康を願う「⿊⾖」を使った中国料理「豚むね⾁の⾖⿎煮込み」、⻑寿の象徴「ごぼう」を       
使ったホテルシェフのアレンジ「ごぼうのコンソメ煮パリソワール仕⽴て」、フランスの新年を祝
う伝統菓⼦「ガレット・デ・ロワ」など、正⽉料理の定番から縁起⾷材を使ったオリジナル        
メニューまで、新年を祝うテーマビュッフェで“世界のお正⽉”気分をぜひお楽しみください。 
 
「レストラン パティオ」では、お正⽉メニューの他にも千葉県産の有機栽培や低農薬栽培の野菜
などを使ったビュッフェをメインに、和洋中、さまざまな料理を取り揃えております。アラカル
トメニューやパティシエによるデザートもお楽しみいただけます。ご家族やご友⼈との新年の集
いなど、ホテルで過ごす特別なひとときにぜひご利⽤ください。 
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《おすすめメニュー》 
「ユーシェン⾵サラダ」 
︓シンガポール 
中国語で「余りがある、豊かになる」ことを意味する    
シンガポールの旧正⽉料理。 
 
 
 
 
「ガレット・デ・ロワ」 
︓フランス 
新年を祝う伝統菓⼦。 
キリスト教三⼤祝⽇の⼀つ、1 ⽉ 6 ⽇の公現祭 
（Epiphania）を祝し⾷べるお菓⼦がルーツ。 
現在では 1 ⽉中、家族や友⼈が集まる際に⾷される。 
 
 
 
 
「豚むね⾁の⾖⿎煮込み」 
︓中国 
⽇本のおせちの縁起物「⿊⾖」を使⽤した中国料理。  
おせち料理の「⿊⾖」という⾔葉には元気・健康を願う
意味が込められています。 
 
 
 
「海の幸のビーンズのフリカッセ」 
︓イタリア・フランス 
レンズ⾖が丸くて平らな形状がコインに似ている為、⾦
運アップの願いが込められています。 
 
 
 
 
 
「ごぼうのコンソメ煮パリソワール仕⽴て」 
︓フランス・⽇本 
⽇本のおせち料理の⾷材、細く⻑いことから⻑寿の象徴
とされる縁起物「ごぼう」を使⽤し、フレンチのテクニッ
クを使ってホテルシェフがアレンジしたオリジナル。 
 
 

※写真はイメージです。 
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＜概要＞ 
名称︓世界のお正⽉ビュッフェ 
場所︓レストラン パティオ（1F） 
期間︓ 
・ランチ︓1 ⽉ 1 ⽇（⽇）〜1 ⽉ 31 ⽇（⽕）（毎⽇開催） 
・ディナー︓1 ⽉ 3 ⽇（⽕）〜1 ⽉ 31 ⽇（⽕）（毎⽇開催） 
 
営業時間︓ 
・ランチ︓11:30〜14:00（最終⼊場 12:30） 
・ディナー︓17:30〜21:00（最終⼊場 19:30） 
※新型コロナウイルス感染拡⼤防⽌のため、千葉県の要請に基づき、レストランの営業
時間を変更する場合がございます。最新情報はホテルウェブサイトをご覧ください。 
 
料⾦︓ 
・ランチ︓⼤⼈￥3,100／⼩学⽣￥1,320／幼児￥770  
・ディナー︓⼤⼈￥3,500／⼩学⽣￥1,320／幼児￥770 
※上記料⾦全て消費税込みの表⽰となります。 
※3 歳以下は無料とさせていただきます。 
 
《メニュー》ランチ・ディナー共通 
アサリとトマトのボンゴレ味噌パスタ／⽜すじ⾁の旨味たっぷり和⾵ポトフ仕⽴て／チキンア
ドボ／豚胸⾁の⾖⿎煮込み／いかめし⾵炊き込みご飯／⽩⾝⿂の昆布蒸し オリーブとアンチョ
ビのソース／海の幸とビーンズのフリカッセ／スチームベジタブル／本⽇のカレー／ごはん／
サーモンのポワレ／タコス⾵サラダ／シーフードと冬野菜のメランジェ／ごぼうのコンソメ煮 
パリソワール仕⽴て／ユーシェン⾵サラダ／レーズン・サラミのキッシュ／柔らか鶏むね⾁と⼭
椒葱ソース／栗とさつまいものフリット／アチャール／本⽇のスープ／サラダ各種／デザート
各種／ソフトドリンクバー 等 
※メニュー内容の⼀部が変更となる場合がございます。 
 
公式ウェブサイト︓https://www.art-narita.com/news/2022/20230101_new-years-buffet/ 
 
【ご予約・お問い合わせ先】 TEL: 0476-32-1122（予約課直通） 
 
u アートホテル成⽥では、新型コロナウイルスの感染拡⼤防⽌とお客様の安全を考慮し、以下

の対策を実施しております 
ü 館内における換気の徹底（ホテルの空調システムは、屋外より新鮮な空気を規定量取⼊れ排出する形式と

なっており、概ね 15 分程度で空気はすべて⼊れ替わります） 
ü エントランスおよび館内各所への⼿指消毒液の設置 
ü 館内の定期的な清拭消毒の実施 
ü 従業員のうがい、⼿洗い実施および毎⽇の健康管理を徹底 
ü 従業員のマスク、衛⽣⼿袋の着⽤ 
ü 各所への⾶沫感染防⽌シートの設置 等 
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■「アートホテル成⽥」概要 
【名称】アートホテル成⽥ 
【所在地】〒286-0127 千葉県成⽥市⼩菅 700  
【アクセス】 
・JR 上野駅から JR 常磐線・成⽥線で約 80 分、「成⽥」駅よりシャトルバスで約 30 分 
・JR 東京駅から成⽥空港駅まで成⽥エクスプレスで約 55 分、成⽥空港駅から⾞で約 15 分 
・京成線京成⽇暮⾥駅から成⽥空港駅までスカイライナーで約 36 分、成⽥空港駅から⾞で約 15 分 
・東関東⾃動⾞道 成⽥ IC より約 3 分 
【開業⽇】2022 年 7 ⽉ 1 ⽇リブランド開業 
【階数】地上 11 階建 
【客室】490 室／全 22 タイプ 
【レストラン】2 店舗  1 階 レストラン パティオ／中国料理 唐紅花  
【BAR】1 店舗 11 階 BAR スターライト 
【館内設備】ロビー／フロント／会議室／宴会場／天然温泉／コンビニエンスストア／⾐装室／写真
室／コインランドリー／無料 Wi-fi 完備 
【運営会社】株式会社マイステイズ・ホテル・マネジメント 
（東京都港区六本⽊ 6-2-31 六本⽊ヒルズノースタワー14 階） 
【お問い合わせ】TEL: 0476-32-1111（代） 公式ウェブサイト︓https://art-narita.com/ 

マイステイズ・ホテル・マネジメント︓http://corporate.mystays.com/ 
マイステイズ・ホテル・グループ︓https://www.mystays.com/ 
 
アートホテル 
ビジネスや観光の拠点として、国内の主要都市でさまざまなライフスタイルイベントに対応するフル
サービスホテル。結婚式・謝恩会・歓送迎会などの各種パーティーやコンベンションなど、宴会・バン
ケットホールのほか、オールデイダイニングやレストラン・カフェ・ベーカリーなどを備え、幅広いお
客様にご利⽤いただいております。 
北海道❶アートホテル旭川 ⻘森❷アートホテル⻘森、アートホテル弘前シティ 岩⼿❶アートホテル盛岡        
新潟❷アートホテル新潟駅前、アートホテル上越 東京❶アートホテル⽇暮⾥ ラングウッド 千葉❶アートホテ
ル成⽥ ⼤阪❶アートホテル⼤阪ベイタワー（空庭温泉 OSAKA BAY TOWER グループホテル）福岡❶アートホテ
ル⼩倉 ニュータガワ ⼤分❶アートホテル⼤分 宮崎❶アートホテル宮崎 ⿅児島❶アートホテル⿅児島    
沖縄❶アートホテル⽯垣島 
 

【取材に関するお問合せ先】 
アートホテル成⽥ 販売促進担当 増⽥俊治 

TEL: 0476-32-1135／E-mail: toshiharu.masuda@mystays.com 


